
Benjamin

J
ui

lle
t A partir de 20H00 jusqu’à 22H00

Restaurant

Vendredi 11

On danse ?
A

ou
t

Memory
A partir de 20H00 jusqu’à 22H00
Restaurant

Vendredi 18

Memory
A partir de 20H00 jusqu’à 22H00
Restaurant & plage

Vendredi 01

Memory
A partir de 20H00 jusqu’à 22H00
Restaurant

Vendredi 08

Memory Reggae surprise
A partir de 20H00 jusqu’à 22H00
Restaurant

Vendredi 15

Nocturne/ Dj ZEFF
A partir de 18H00 jusqu’à 23H00
Restaurant 

Samedi 16

Mô Blues Samedi 23
A partir de 20H00 jusqu’à 22H00
Restaurant



GRAVELAX DE SAUMON BÖMLO 10
Copeaux de fenouil, coulis passion - aneth

En t r é e s

SALADE CÉSAR KOH TAO, PARMESAN - SÉSAMES
Suprême de poulet rôti, vinaigrette aux câpres

8

PASTÈQUE SUMMER, ROQUETTE - HALLOUMI       
Crumble de noisettes, menthe, citron vert

8

P-L

G-O-SO-L-SE-MU

G-L-AGR-F

C - CELERI  |  L - LACTOSE| G - GLUTEN | O - OEUF  |  A - ARACHIDE |  P - POISSON |  MO - MOLLUSQUE  |  MU - MOUTARDE | F -
FRUITS A COQUES  |  LU - LUPIN  |  SE - SESAME  |  SO - SOJA  |  CR - CRUSTACES |  SU - SULPHITES | AGR - AGRUMES | K -KIWI



N o s  v iand e s  
e t  p o i s s on s

SUPRÊME DE POULET FERMIER LABEL ROUGE À LA THAI 19
Ananas, noix de cajou, mirin, oignons vert, riz

PAVÉ DE BOEUF CHAROLLAIS, SAUCE PANAENG 23
Salade Thaï, frites fraîches, sauce soja, piment doux

BÖMLO TOM YAM, RIZ THAÏ 22
Citronnelle, galanga, lait de coco, feuille de lime, tamarin

SO-F

SO-SE-L-AGR

SO-AGR-P

C - CELERI  |  L - LACTOSE| G - GLUTEN | O - OEUF  |  A - ARACHIDE |  P - POISSON |  MO - MOLLUSQUE  |  MU - MOUTARDE | F -
FRUITS A COQUES  |  LU - LUPIN  |  SE - SESAME  |  SO - SOJA  |  CR - CRUSTACES |  SU - SULPHITES | AGR - AGRUMES | K -KIWI



N o s  v é g é ta r i en s

PÂTES À LA TRUFFE (TUBER AESTIVUM) 19
Crème, sauce soja, parmesan et truffes du Gard

RIZ SAUTÉ À L’ANANAS 15
Oeuf, noix de cajou, carotte, sauce soja, raisin sec

G-L-SO

SO-F-O

C - CELERI  |  L - LACTOSE| G - GLUTEN | O - OEUF  |  A - ARACHIDE |  P - POISSON |  MO - MOLLUSQUE  |  MU - MOUTARDE | P -
FRUITS A COQUES  |  LU - LUPIN  |  SE - SESAME  |  SO - SOJA  |  CR - CRUSTACES |  SU - SULPHITES | AGR - AGRUMES | K -KIWI



L e s  en f an t s

à  tab l e  !

POULET  GRILLÉS
Salade, frites

DEUX BOULES DE GLACES AU CHOIX
Vanille, chocolat, fraise, passion, framboise, citron fondant

15€

C - CELERI  |  L - LACTOSE| G - GLUTEN | O - OEUF  |  A - ARACHIDE |  P - POISSON |  MO - MOLLUSQUE  |  MU - MOUTARDE | P -
FRUITS A COQUES  |  LU - LUPIN  |  SE - SESAME  |  SO - SOJA  |  CR - CRUSTACES |  SU - SULPHITES | AGR - AGRUMES | K -KIWI

SO-MU

L-G



Menthologie  distillerie Guy

Digestifs

Limoncello

La Fabrique de l’arrangé
Vanille bourbon et noix de macadamia

6€

Fraise et framboise
Mangue Kent et fruit de la passion

4cl

L e s  d e s s e r t s

SALADE DE FRUITS FRAIS, SORBET 7

Infusion de menthe, fruits de saison

SAGO MANGO, PASSION 8

Crème coco, vanille, perle du japon

MOELLEUX CHOCOLAT AU THÉ THAÏ 7

Chocolat 65%, crème, coulis de thé, sésames

DEUX BOULES DE GLACE AU CHOIX 5

Vanille, chocolat, fraise, passion, framboise, citron fondant

G-O-L-S

K-AGR

G-L

G-L

C - CELERI  |  L - LACTOSE| G - GLUTEN | O - OEUF  |  A - ARACHIDE |  P - POISSON |  MO - MOLLUSQUE  |  MU - MOUTARDE | P -
FRUITS A COQUES  |  LU - LUPIN  |  SE - SESAME  |  SO - SOJA  |  CR - CRUSTACES |  SU - SULPHITES | AGR - AGRUMES | K -KIWI



Mojito
Rhum blanc, citron vert, menthe, Perrier, sucre de canne

25cl

Spritz
Campari, Prosecco, Perrier et rondelles d’orange

25cl

Spritz Limoncello 25cl

Cupidon
Citron vert, framboise, lillet rosé, Prosecco, Perrier, myrtille

25cl

Gin Fizz
Gin, purée de citron, Perrier

25cl

Limoncello, jus de citron, Prosecco, Perrier

C
o
c
k
t
a
il
s
 1
0
€




















